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SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO 
 
Denominazione del Prodotto:  MACINA PEPE NERO CABER 
Definizione:  macina pepe nero 
Destinazione d'uso:  condimento insaporitore per tutti i cibi 
Ingredienti:  pepe nero 
Conservazione:  Temperatura ambiente, in luogo fresco ed asciutto al riparo dalla 

luce e da fonti di calore. 
Shelf Life totale: 60 mesi 
Shelf Life garantita: Minimo 36 mesi 
Origine: India (principale), Vietnam, Brasile, Madagascar, Malaysia, Indonesia 

        

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE E MICROBIOLOGICHE 
 

 

 Ceneri………………………………………………. < 7 % 
 Umidità……………………………………………... < 12% 
 CBT………….……………………………………... < 107 (UFC/g) 
 Lieviti e Muffe…………………………………….... < 5 x 105 (UFC/g) 
 Coliformi…………………………………...……….. < 105 (UFC/g) 
 Enterobatteri…………………………………......… < 5 x 104 (UFC/g) 
 Escherichia Coli………………………………….... < 103 (UFC/g) 
 Bacillus Cereus……………………………………. < 103 (UFC/g) 
 Clostridium Perfringens…………………………... < 103 (UFC/g) 
 Spore di batteri solfito-riduttori.………………….. < 103 (UFC/g) 
 Stafilococco Aureo Coag. Pos.………………….. < 103 (UFC/g) 
 Listeria Monocytogenes………………………..… assente in 25 g 
 Salmonella…………………………………………. assente in 25 g 
 Aflatossine totali……….……………………….…. < 10 (µg/kg) 
 

 

ALLERGENI 
In accordo all’allegato II del Reg. UE 1169/2011: nessuna presenza 
 

OGM 
Il prodotto non è geneticamente modificato; il prodotto non è ottenuto con ingredienti derivanti da organismi 
geneticamente modificati. 
 

RADIAZIONI IONIZZANTI 
Il prodotto non è trattato con radiazioni ionizzanti e non contiene ingredienti irradiati 
 

CERTIFICAZIONI, RICERCA E QUALITA’ CABER 
Sistema Gestione Qualità ISO 9001:2015 
Certificazione BRC grade AA 
Certificazione IFS higher level 
Convenzione di ricerca sul prodotto 
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Foto vassoio 6 macina: 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Codice Prodotto MNV (cod. art. del vassoio, comprendente 6 unità/macina) 
Tipo confezione MACINAPEPE IN POLISTIROLO CRISTALLO PER ALIMENTI 
Peso 25 g 
Dimensioni unità H: 11,5 cm – Ø: 4,2 cm 
Codice EAN unità 8000226100012 
Codice EAN vassoio 8000226921044 
Aliquota IVA 10 % 
Imballo Vassoio da 6 pezzi 
Dimensioni imballo H: 11,5 cm – L: 9 cm – P: 14 cm 
Tipo pallet Dimensioni EPAL 
Termo per strato 60 
Strati per pallet 5 
Altezza pallet 75 cm 

Dichiarazione nutrizionale MACINA PEPE NERO CABER 
Valori medi per 100 g 

Energia 
(kJ) 

Energia 
(kcal) 

Grassi 
(g) 

di cui acidi grassi 
saturi 

(g) 

Carboidrati 
(g) 

di cui 
zuccheri 

(g) 

Fibre 
(g) 

Proteine 
(g) 

Sale 
(g) 

1050 251 3.26 1.39 64.0 0.64 25.3 10.4 0.05 


